Loots dos 2 Blives @ Musson
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MENUS DE JUIN ET JUILLET 2024
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LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
03/06 04/06 06/06 07/06
Pain de viande (11) R6ti de porc (11) Saucisse de volaille Paélla

Champignons
Macaroni (7)

sauce moutarde (2-7)
Salade de tomates (1-2)
Pommes de terre

(1-4-7-11-13-14)
Brocolis
Purée (1-4)

Poulet et chorizo
(4-5-7-8-11-12)

Gaufre (1-4-7-11) Roulé framboise (1-4-7-11) Yaourt (4) Fruit
10/06 11/06 13/06 14/06
Chipolata (11) Oeufs au thon (1-2-8) Rosbeef (11) Kebab de poulet
Compote de pommes Carottes rapées (1-2) Salade de concombres sauce tomate et poivrons
Pommes de terre Frites (1-2) (1-2-4-7-11-13)
Gratin dauphinois (4) Farfalle (7)
Chocolat (4-7-11-14) Madeleine (1-4-7-11) Fruit Yaourt (4)
17/06 18/06 20/06 21/06
Poisson sauce Nantua Pilons de poulet (11) Macaroni Carbonnade de porc (11)

aux petits légumes

Petits pois et carottes

Jambon-Fromage (4-7)

Betterave rouge (1-2)

(1-2-4-5-7-8-11-12-13) (1-2) Purée (1-4)
Tagliatelles (7) Pommes de terre
Roulé au chocolat Mini beignet (1-3-7) Fruit Yaourt (4)
(1-4-7-11)
24/06 25/06 27/06 28/06
Cordon bleu de volaille Roulade de jambon (4-7-11) Poisson pané (1-4-7-8) Couscous
(1-4-7-13) Macédoine de légumes Céleri rapé (1-2-13) Boeuf et poulet
Ratatouille (1-2) Pommes de terre (7-13)
Riz Frites
Roulé fraise (1-4-7-11) Mini bouchée (4-7-11-14) Fruit Marshmallow (1-4-7-11-14)
01/07 02/07 04/07 05/07

Spaghetti bolognaise
(1-4-7)

Dessert du jour

Saucisson de Paris (4-7-11)
Salade de riz (1-2)
Crudités (1-2)
Dessert du jour

Pas de repas chauds

Pas de repas chauds

Liste des allergénes : 1. Oeufs, 2. Moutarde, 3. Arachides, 4. Lactose, 5. Crustacés, 6. Lupin, 7. Gluten, 8. Poissons, 9. Sésame, 10. Sulfites,
11. Soja, 12. Mollusques, 13. Céleri, 14. Noix — Fruits a coques

En cas de doute, la cuisiniére est a votre disposition pour tout renseignement.

BONNES VACANCES




